
NO U V E A U- B R U N S W I C K

R É A L I S E R S E S R Ê V E S –  P O S S I B I L I T É S E T R É U S S I T E S E N E N T R E P R E N E U R I A T

FA N CY POK K E T COR P ORAT ION
IKE TA I M A N E a débuté mo-
destement sa carri è re dans l’in-

d u s t rie alimentaire. A rrivé au Canada
en 1976 en provenance du Liban, i l
t ro u va un emploi d’aide-serveur dans
un re s t a u rant d’hôtel à To ro n t o .
Au j o u rd ’ h u i , il est pro p ri é t a i re d’une
des plus importantes boulange ri e s
i n d u s t rielles du Canada at l a n t i q u e.

M i ke avait un but : o ff rir à sa
famille le meilleur niveau de vie pos-
s i bl e. Il a donc étudié au collège tech-
nique de Rye rson et grimpé les éch e-
lons dans le secteur de l’hôtelleri e. Il
est ensuite  deve nu part e n a i re dans un
re s t a u rant. Puis, ayant vendu ses part s
dans cette entrep ri s e, il ouvrit son pro-
p re re s t a u rant et sa boulange rie en
juin 1989.

« Nous ch e rchions un ave n i r
m e i l l e u r. En plus, nous nous sommes
rendu compte qu’il y avait de bonnes
possibilités de réussir. Le Canada
atlantique avait besoin d’un fo u r-
nisseur de pain pita de meilleure qua-
lité et nous savions que nous étions
c ap ables de répondre à ce besoin. »

Il a surtout concentré son énergie
sur le marché des pains pita. Il fit sa
propre étude de marché et s’adressa
ensuite à l’APECA qui lui recomman-
da d’établir un plan d’affaires complet.
Les frais de démarrage pour la boulan-
gerie et un restaurant se montèrent à
400 000 dollars au total. Mike réussit
à obtenir une aide du gouvernement, le
reste du financement provenant de
sources privées. Six mois plus tard,
Fancy Pokket était lancée.

Comme l’explique Mike, l’in-
vestissement s’est révélé judicieux :
« Comme nous avons un produit de
haute qualité, nos ventes ont augmenté
immédiatement, ce qui nous a aidés à
financer notre croissance et notre
expansion. » Au bout de cinq ans, la
boulangerie s’étendait sur 24 000
pieds carrés. Mike a maintenant 
plus de quarante employés et son

investissement total dans l’entreprise
est proche de trois millions de dollars.

Située à Moncton au Nouve a u -
B ru n sw i ck , Fa n cy Po k ket Corp o rat i o n
fab rique et vend en gros des pains pita,
des bage l s , des croûtes de pizza, d e s
pitas grecs et des barres énerg é t i q u e s .
Ces produits sont vendus dans les
é p i c e ri e s , les magasins de détail et les
re s t a u rants du Canada atlantique et du
Q u é b e c. Pour ga rder son avance sur la

c o n c u rre n c e, la compagnie s’efforce
d ’ é l ab o rer de nouveaux pro d u i t s ,
d ’ o ff rir des produits et des services 
de qualité, et de rester à l’écoute des
besoins de la clientèle.

L’un des avantages qu’il apprécie 
le plus en tant qu’entrepreneur est de
pouvoir prendre des décisions rapide-
ment. Il explique : « Vous n’avez pas
besoin d’attendre pour consulter
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d’autres personnes. Par contre, vous
avez l’entière responsabilité des déci-
sions que vous prenez, qu’elles soient
bonnes ou mauvaises. »

M i ke conseille de planifi e r
soigneusement avant de monter sa
p ro p re entrep rise : « Choisissez 
bien le produit en faisant une solide
re ch e rche et assure z - vous d’avoir un
bon plan d’entrep ri s e. V é ri fi e z
p l u s i e u rs fois le financement dont

vous avez besoin et ajoutez 10 à 15
p. 100. Soyez réaliste dans vos prévi-
sions et ne vous attendez jamais à ce
que les choses soient faciles. »

Fa n cy Po k ket Corp o ration va 
e n c o re s’agrandir en 1998 et passer à 
3 2 0 0 0 pieds carrés pour pouvo i r
i n cl u re de nouveaux produits et créer 
de nouveaux emplois.

L’un des ava n t ages qu’il apprécie le plus en tant 

q u ’ e n t rep reneur est de pouvoir pre n d re des décisions rap i d e m e n t .

Mike Taimane (à gauche) et le directeur général Issam Taimane – le souci de la qualité.


