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LalminTM Se devient l’étalon-or pour l’analyse d’un des suppléments minéraux les plus répandus

L’Institut Rosell et les chercheurs du CNRC ont développé ensemble un Matériau de Référence Certifié pour la levure séléniée 
Montréal, Canada, le 1er septembre 2005- L’Institut Rosell-Lallemand et le Conseil National de la Recherche du Canada (CNRC) annoncent la mise en place d’un matériau de référence  certifié (MRC) pour la levure séléniée, l’un des suppléments minéraux les plus utilisés dans le monde. Cette nouvelle référence va assurer aux chercheurs et aux industriels la reproductibilité et la fiabilité des analyses des produits à base de sélénium et de sélénométhionine, et garantir aux consommateurs la teneur et la qualité du sélénium organique présent dans les compléments alimentaires. Les matériaux de référence certifiés entrent dans tous les protocoles de mesure chimique, pour évaluer la précision des dosages et le calibrage des instruments d’analyses. Les analystes considèrent le MRC comme l’étalon-or qui permet d’authentifier la fiabilité de leurs résultats.

Thomas A. Tompkins, Directeur de la Recherche Microbiologique et Biochimique à l’Institut Rosell a déclaré: « Le travail accompli grâce à notre collaboration avec M. Mester du CNRC, à Ottawa, nous a permis de beaucoup mieux comprendre la nature de notre produit. Ces connaissances nous ont été avantageuses du point de vue du marketing et de la réglementation et nous ont permis de maintenir notre rôle de chef de file scientifique dans notre secteur ». Il a ajouté : « Jusqu’ici, le manque de méthode analytique fiable pour doser la sélénométhionine contenue dans la levure séléniée empêchait de voir évoluer les techniques de production et créait ainsi des barrières commerciales. Avec la création d’un matériau de référence certifié, nous sommes maintenant capables de caractériser parfaitement nos produits à base de levure séléniée et de comparer nos dosages à des références internationales, ce qui facilite notre développement commercial à l’échelle mondiale. »

Le sélénium est un des minéraux les plus utilisés dans les suppléments et est reconnu pour son rôle dans la prévention du cancer et la réduction du stress oxydatif. De plus, il a été prouvé que le sélénium sous forme organique est plus efficace dans ces fonctions que les sels de sélénium inorganiques, principalement grâce à sa meilleure biodisponibilité. La souche de levure Saccharomyces cerevisiae spécifique qui entre dans la composition de LalminTM Se a été sélectionnée pour sa capacité à assimiler d’importantes quantités de sélénium minéral qu’elle incorpore sous forme d’acides aminés enrichis en sélénium, tel la sélénométhionine, la forme de sélénium la plus facilement assimilable par l’organisme. Tous les autres composés renfermant du sélénium peuvent être produits par l’organisme à partir de la sélénométhionine. De fait, la levure séléniée représente la meilleure source de sélénium alimentaire, tant en nutrition humaine qu’animale.

L’important projet de recherche qui a été dirigé par le Dr Zoltan Mester et ses collègues du Groupe métrologie chimique de l’institut des étalons nationaux de mesure du CNRC (IÉNM-CNRC), en collaboration avec le Dr John Kelly des installations de protéomique de l’institut des sciences biologiques du CNRC (ISB-CNRC), a duré plusieurs années. Ces travaux ont abouti à un dosage extrêmement fiable de la sélénométhionine dans la  levure ainsi qu’à la complète caractérisation de la levure séléniée. Ces résultats font la couverture de la prestigieuse revue d’analyses chimiques The Analyst (janvier 2005), éditée par la Société Royale de Chimie.
Les analystes peuvent se procurer l’étalon pour la levure séléniée auprès de l’institut des étalons nationaux de mesure du CNRC.

- FIN  -

Notes aux éditeurs

A propos de Lalmin™ Se
Lalmin™ Se, la levure au sélénium produite par l’Institut Rosell-Lallemand contient des cellules entières de levure inactivée (Saccharomyces cerevisiae) fermentée en présence de sélénium dans des conditions précises. Ce processus permet l’incorporation biologique du minéral par la levure, donnant une forme de sélénium reconnue et assimilée par l’organisme plus facilement que la forme non biologique. 

Alors que les bénéfices des minéraux pour l’organisme sont bien documentés et reconnus, toutes les formes ne sont pas équivalentes. Levures et plantes, composées de cellules eucaryotes assimilent les minéraux de la même façon, par des processus naturels et biologiques, tout comme les animaux. Pour cette raison, la levure au sélénium constitue une source naturelle de sélénium que l’organisme peut utiliser plus efficacement que les formes non-biologiques  ou inorganiques.

A propos de l’Institut Rosell-Lallemand 

L’Institut Rosell-Lallemand est une société d’origine canadienne, spécialisée dans la sélection, le développement, la production et le marketing de probiotiques et de levures riches en minéraux pour les industries alimentaire et pharmaceutique. Expert dans la mise en œuvre de microorganismes vivants depuis 1934, l’Institut Rosell a mis en place des programmes de recherche pour mieux comprendre les propriétés, les mécanismes d’action et les effets bénéfiques sur la santé de ces microorganismes. L’Institut Rosell fait partie du groupe Lallemand, une société privée basée à Montréal (Canada) et à Toulouse (France) possédant des unités de production dans plusieurs pays du monde. Pour plus d’informations, merci de vous reporter au site : www.lallemand.com, ou de contacter human@lallemand.com
A propos du CNRC
Reconnu dans le monde entier pour son rôle en matière de recherche et d'innovation, le Conseil National de la Recherche du Canada (CNRC) est voué au développement d'une économie novatrice axée sur le savoir au Canada, grâce à la science et à la technologie. Le CNRC opère des unités de recherche de haut niveau ainsi que des réseaux d’information, de technologie et d’aide à l’innovation d’un bout à l’autre du pays. Pour plus de renseignements sur le CNRC, visitez le site : www.nrc-cnrc.gc.ca
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