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CWVB apoia a iniciativa de

ara muitas pessoas no mundo,
obter nutrientes essenciais suficientes

pela sua alimentagio, é um desafio didrio.
A Iniciativa de Fortificagao da Farinha
(FFI) é uma rede internacional de agéncias
de satde publica, da industria privada,
e de organizacbes civicas, que trabalham
para promover a volta do adicionamento
de nutrientes na farinha moida, como um
modo das pessoas obterem as vitaminas e
minerais que precisam.

Sabe-se que uma dieta em que faltam
nutrientes essenciais, em particular
ferro e 4cido félico, causa sérias
doengas nos adultos, jovens e fetos.
Infelizmente, muitas pessoas nio tém
acesso as comidas de alta qualidade e
suplementos de vitamina. Apesar do grao
naturalmente conter vdrios nutrientes
essenciais, o processo de moer os nucleos
para polvilhar, retira alguns destes
nutrientes do produto final.
O processo de fortificagio envolve o
uso de “alimentadores”
especiais para adicionar
nutrientes de volta
para a farinha, antes
que ela saia do
moinho. A farinha ¢é
um dos ingredientes
de alimentagao mais
comuns do mundo, e os
produtos feitos com a
farinha fortificada retém estes nutrientes
adicionados. Quando a comida feita
com a farinha fortificada ¢ ingerida, estes
nutrientes podem ser usados pelo corpo
para manter e melhorar a saide.
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Por que fortificar a farinha:
* A farinha oferece um modo conveniente de levar nutrientes vitais para
grandes populagdes

» O processo de moagem retira parcialmente da farinha, seus nutrientes
naturais, inclusive BI, B2, niacina, B6, vitamina E, ferro e zinco

O processo de fortificagio permite que estes nutrientes essenciais sejam
adicionados de volta

O processo de fortificagdo ajuda a prevenir a deficiéncia férrea, que é a
desordem nutricional mais comum no mundo

adicionamento do 4cido félico na farinha, ajuda a prevenir defeitos em
nascimentos de bebés

O processo de fortificagdo da farinha é simples e ndo é caro, custando
apenas aproximadamente 45 centavos de délares americanos por
tonelada, em média

A tecnologia necessdria para a fortificagdo estd pronta e disponivel

Cientistas estimam que a fortificagdo pode aumentar a produtividade de
um pais, de um por cento de seu produto bruto (GDP)

Langado em 2002 por uma iniciativa
conjunta entre as agéncias de satide
publica dos EUA e Canad4, o FFI tem
como objetivo encorajar os governos
e a industria moedeira de farinha, a
adicionarem um minimo de ferro ¢ 4cido

félico na farinha. A lista de organizagoes
que apoiam o FFI ¢ impressionante,

e inclui o CWB, as Nagoes Unidas,

a Agéncia de Desenvolvimento
Internacional Canadense, os que fazem
o mercado do grdo, e os moinhos no
mundo todo, assim como também

o Instituto Internacional de Grios
Canadenses (CIGI).

O CWB estd envolvido com o FFI
desde 2002, e traz informagoes sobre
essa iniciativa para os clientes através de
apresentagoes ¢ palestras.

continud...



BRILHANTE IDEIA

O Grupo Bimbo, a maior
padaria do México, acrescentou
um novo produto na sua linha
de produgio de pao.

A companhia esta fazendo o
maximo em mercado dirigido,
com o desenvolvimento de um
novo pdo, especificamente para
as criangas. O “Kids” (Criangas)
da Bimbo é um pao que contém
10 vitaminas e
minerais que
as criangas em
crescimento
precisam.

O famoso logotipo “Bimbo
Bear” (Urso Bimbo) caracteriza
proeminentemente a sacola de
pao azul brilhante, como uma
atragdo a mais para as criangas
mais novas. Na realidade,

o nome “Bimbo” foi
originalmente escolhido pela
companhia, para representar
uma versdo mais curta da
palavra italiana “bambino”, que
significa crianga pequena.

O Grupo Bimbo foi estabelecido
na Cidade do México em 1945,
por Don Lorenzo e Don
Roberto Servitje, Jaime Jorba,
Alfonso Velasco, Jaime Sendra e
José T. Mata. Agora a companhia
e suas subsididrias produzem
mais de 4.500 produtos cada ano,
incluindo pdo doce e pesado,
pao redondo, empadas, biscoitos,
confeitarias, lanches salgados,
tortillas, torradas e “cajeta”,

ou bala de leite de cabra.

continuagio da frente...

Graham Worden, o gerente sénior
servicos técnicos do CWB, atualmen
serve no Grupo de Comunicagio d
FFI. O grupo trabalha para identi
contatos fundamentais, desenvolve
estratégias de comunicagoes do FFI
e fornece informagoes sobre as ati
do FFIL. O FFI também desenvolve
mantém um banco de dados em cz
pais, cujas informagoes de deficiéncia
niveis de ferro e 4cido f6lico, da prc
e consumo de trigo fortificado, dos
atuais de fortificaio e tipos de mo
¢ da infra-estrutura, estdo disponive

O trigo e a ce

Canad4 ganhou a reputagio

como fornecedor de trigo e
cevada de alta qualidade e segurangz
Os fazendeiros canadenses ocidentais
industrias de processamento de p
agricolas e de alimentos, beneficia
dessas vantagens naturais. Por exer
o clima frio do Canad4 propicia
ambiente menos hospitaleiro para
insetos, comparado com os paises
quentes. Por conseguinte, hd muito
poucos problemas de peste no Ca
e niveis mais baixos de pesticida ¢
requerido, comparado com as safras
colhidas e armazenada em dreas
quentes. Apesar desta vantagem
climdtica, os regulamentos que go
a aprovagao e uso de pesticida no
Canadd sdo os mais estritos no mun
A inddstria canadense també
tem regulamentos inigualdveis para
monitorar e controlar qualquer
de seguranga que possa surgir.
A Comissdo de Grao Canadense
(CGC) desenvolveu um programa
garantia da seguranca do grdo, q
consiste em cinco metas fundame
evitando e prevenindo a contami




Nos gostariamos de -

Como um leitor do Contato, sua opinido é importante para nés. Nés queremos
ter certeza de que o nosso boletim informativo continua lhe oferecendo o tipo de
informacdes que vocé gostaria de ler.

Por favor, despenda alguns minutos para preencher esta pesquisa e envia-la de volta
para nés. Nés lhe enviaremos um cartaz grande do urso polar da CWB, como um
agradecimento por nos ajudar nesta importante tarefa.

O cartaz contém um dos simbolos mais conhecidos do Canada, um urso branco que
vive no frio artico canadense.

Nao esquega de incluir seu enderego para o retorno da correspondéncia, assim
poderemos enviar seu cartaz. Por favor aguarde de seis a oito semanas para receber.

sso de fortificagcdo envolve o uso de

nentadores” especiais para adicionar

es de volta para a farinha, antes que

ela saia dO mOinhO. I. Sou um [ Fabricante de pasta O Moleiro O Cientista
: O Negociador/Intermediério O Governo O Padeiro
O Comprador de grios O Fabricante de cerveja/fermentador

QOutro (por favor especifique)

Qual a regido e o pais que vocé trabalha?

d O I I I u n d O Qual seu enderego para retorno de correspondéncia?

2. Por quanto tempo vocé tem lido o boletim Contato?

3. A informagdo que eu tenho mais interesse de ler é

Por favor faga um circulo na sua escolha (I = ndo é muito importante para mim

5 = estou extremamente interessado)

Desenvolvimento da safra e condi¢des de crescimento

no Canada Ocidental I 2 3 4 5
Condi¢des da safra e qualidade da colheita no Canada Ocidental I 2 3 4 5
Desenvolvimentos da industria de grao no Canada IR 300 4 15
Desenvolvimentos da industria de grao no resto do mundo 1.2 3@ 49 5
Novas tecnologias que afetam a industria dos graos I 2§ 3, 45
Tendéncias da Industria dos graos e de alimentos processados (B Wi

4. As se¢des que eu acho mais interessante sdo:
Por favor faga um circulo na sua escolha (I = minimo interesse/nunca leio
5 = méximo interesse)
Brihante idéia (novos produtos, novas aplicagdes para produtos dosgraos) | 2 3 4 5
Perfis e lugares (fotografias de encontros e eventos especiais) 2 - 3 S, 5
Atualizagées do desenvolvimento da safra IS §3. A5
Atualizagdes da qualidade da colheita | S S 4 W%

5. Ha topicos que atualmente nao apresentamos no boletim informativo e que vocé
gostaria de ler? Quais sdo eles?

6. Vocé gosta de receber o boletim informativo impresso? Ou vocé preferiria receber
um boletim informativo eletrénico?

O Prefiro impresso O Prefiro eletrénico

7. Outros comentarios ou sugestdes?




Panificadores homenageiam

oy » e, ma grande folha de trevo marca o local G.N. Vogel, Comissdrio Chefe da CWB durante
T o%ay - > de uma padaria japonesa, nomeada em 0s anos setenta.
g e homenagem a uma memdria que existe a mais de Naquela época, a CWB organizou para que
*ig.. ik trés décadas. Mori ficasse seis meses estudando panificagao em
i, s Kennosuke Mori, dono da Kimuraya Food Winnipeg, no Laboratério de Pesquisa de Graos da
5 Company em Osaka, no Japdo, colocou o nome da Comissao de Griaos Canadense (CGC), e também
sua padaria de “Vogel Kimuraya” em homenagem a0 no Instituto de Graos Internacionais Canadenses

(CIGI). Devido a ter passado todo esse tempo
estudando no Canadd, Mori tornou-se um fa
para sempre do trigo ocidental canadense, e quis
que a sua padaria japonesa prestasse um tributo
as suas experiéncias positivas no Canadd, e seu

relacionamento memordvel com a CWB.

Coloque
o selo
aqui

Mori também marca seus pacotes de pao com
uma folha de trevo, para indicar que o tipo de
trigo ocidental canadense de alta qualidade,
¢ o ingrediente principal do seu pio.

Os leitores que tiverem interesse em associar seu
produto ou negécio com a CWB e o Canadd, podem
contatar a matriz do CWB no telefone (204) 983-0239. m

Editor do Contato
P.O. Box 816, Station Main
Winnipeg, Manitoba, CANADA
R3C 2P5

(Da esquerda para a direita) Kennosuke Mori, sua esposa Keiko
e David Iwaasa, gerente geral do escritorio de Téquio da CWB.

Contato é uma publicagio da Comissdo Canadense de Trigo (CWB).
Contato é projetado para manter os nossos parceiros da industria
de graos, na América Latina e no Caribe, informados sobre o
sistema canadense de comercializagio de grios, iniciativas da CWB,
e os fatores que influenciam a comercializagio de trigo e cevada
ocidental canadense.

Solicitamos aos leitores de submeter perguntas e
comentarios a:

Linda Deger, Editora, The Canadian Wheat Board,

P.O. Box 816 Station Main, Winnipeg, Manitoba, Canada, R3C 2P5
Telefone: (204) 983-8620, Fax: (204) 983-4678,
linda_deger@cwb.ca






