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| NTRODUCT! ON
DEFI NI TI ONS
CHAPI TRE 1 ADM NI STRATI ON
1.1 Responsabilités et procédures adm nistratives
Légi sl ation

1.3 Procédures relatives a |'agrénent

CHAPI TRE 2 ETUDE ET CLASSI FI CATI ON DES SECTEURS COQUI LLI ERS

2.1 | nt roduction
2.2 Et udes sur la qualité de |'eau des secteurs
coquilliers

2.2.1 Et ude de classification initiale
2.2.2 Révi si on annuel | e
2.2.3 Reéval uati on
2.2. 4 Docunent ati on
2.3 Classification des secteurs coquilliers
2.3.1 Secteur agréé
2 Secteur agréé sous condition
3 Secteur fermé
.4 Secteur interdit
5

Processus Qe classification - R@Ie des Sous-
comtés intermnistériels régionaux des
nol | usques

2.3.6 Docunentati on de | a classification
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CONTROLE DE LA PECHE

Document sur la politique relative aux visites de
surveill ance

Eni ssion de permis - Autorisation des cueilleurs
| dentification des secteurs fermes
Prévention de | a péche dans | es secteurs fernés

RECOLTE ET MANUTENTI ON DES COQUI LLAGES EN ECAI LLE
Bat eaux et veéhicul es

Lavage des coquillages en écaille

Eli mination des déchets humains

| dentification des coquillages en écaille

Controle de la tenpérature pendant |e transport des
secteurs de récolte aux installations agréées

ENTREPOSAGE HUM DE

Provenance des coquill ages
Instal |l ati ons d' entreposage

Exi gences en mati ere d' éti quet age

ECAI LLAGE ET EMBALLAGE DES COQUI LLAGES
Exi gences i nposées aux installations

Choc t herm que

6.2.1 Lavage des coquillages en écaille
6.2.2 Procédé du choc therm que

6.2.3 Ref r oi di ssenment des coquill ages en écaille
apreés |l e choc therm que

6.2.4 Réfrigération des coquillages écaill és ayant
subi un choc therm que
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6.2.5 Changenent de |'eau du bassin a choc
t herm que

Eti quet age des coquil | ages écaill és
Politique relative a |'anmal gamation
Regi stres

EXPEDI TI ON ET ETI QUETAGE DES COQUI LLAGES EN ECAI LLE
| ndi cati on de |a provenance

Entreposage, expédition des coquillages en écaille et
tenue de registres

Eti quet age des coquill ages en écaille
Politique relative a |'anmal gamati on

REEVMBALLAGE ET REEXPEDI TI ON

Réembal | age

Reexpédi tion

Réenbal | age et réétiquetage des coquill ages en
écaille

( RESERVE POUR USAGE FUTUR)

POLI TI QUE ET METHODES DE REPARCAGE ET DE DEPURATI ON
SQUS CONTROLE

Procédures d' approbation d' une usine de dépuration
ou d'une procédé de reparcage

Prot ocol e de dépuration
10.2.1 Secteurs de récolte

10. 2. 2 Exigences concernant |'eau de traitenent et
l es installations

10.2.3 Exigences relatives a | a séparation des
coqui | I ages



10. 3

10. 4

28/ 01/ 05

10.2.4 Laboratoires

10.2.5 Mesures de contrdle opérationnelles

10.2.6 Registres

10.2.7 Vérification du procédé

10.2.8 Surveillance courante selon | e PGQ (Post -
vérification) - Exigences

10.2.9 Ecarts (dérogations)

10. 2. 10 Autorisation de m se en nmarché des
coqui | | ages

Prot ocol es de reparcage de courte durée en
contenants

10.3.1 Secteurs de récolte

10.3.2 Exigences relatives a |'entreposage et aux
contentants

10. 3.3 Exigences concernant |a séparation des
coqui | I ages

10.3.4 Laboratoires

10.3.5 Mesures de contrdl e opérationnelles
10.3.6 Registres

10.3.7 Vérification du procédé pour |e reparcage

de courte durée en cont enant

10.3.8 Surveillance réguliére du reparcage en
cont enant

10.3.9 Ecarts (dérogations)

10. 3. 10 Autorisation de m se en marché des
coqui | I ages

Protocol es pour |le reparcage en mlieu naturel et de
| ongue dur ée en cont enant

10.4.1 Secteurs de récolte
10.4.2 Installations d entreposage

10. 4.3 Exigences concernant |a séparation des
coqui | I ages
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Laboratoire
Mesures de contrdl e opérationnelles
Regi stres

Surveillance réguliére du reparcage en mlieu
naturel et de | ongue durée en contenant

Ecarts (dérogations)

Autorisation de m se en marché des
coqui | I ages

Regi stres

Spéci nens d' étiquettes et de
fiches-registres

Perm s spécial type
Protocol e d' entente

CHAPI TRE 11  CONTROLE DES BI OTOXI NES MARI NES
11.1 Programme - Mandat et établissenent de rapports
11.2 Echantillonnage des secteurs coquilliers
11.3 Echantill onnage aux usines de transformation
11.4 Systene de priorité dans |'anal yse des échantillons
11.5 Nornes et procédures en vigueur pour le contréle de

ANNEXE 11A

ANNEXE 11B

| a péche

Pl ai ntes concernant des produits du poi sson
- intoxication par |es nollusques

Permis type de cueillette des nol | usques

CHAPI TRE 12 L' AQUACULTURE DES MOLLUSQUES
12.1 Enpl acenents d' aquacul ture
12.2 Polyculture
12.3 Autres activités aquicoles
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ANNEXE 12A Critéres a |'égard des contrats de | ocation a

APPENDI CES
APPENDI CE |

APPENDI CE ||

APPENDI CE | I |

APPENDI CE | V

APPENDI CE V

APPENDI CE VI

APPENDI CE VI |

APPENDI CE VI | |

APPENDI CE | X

APPENDI CE X

des fins de |'aquaculture des nollusques en
zones contam nées par |es bactéries

VETHODES DE LABORATO RE

ANNEXE | A Liste de vérification des | aboratoires
de m crobi ol ogi e du PCCSM

SEUI LS D | NTERVENTI ON, TOLERANCES ET AUTRES
VALEURS RELATI VES AUX SUBSTANCES TOXI QUES QU
DELETERES PRESENTES DANS LES PRODUI TS DE LA
VER

POLI TI QJE A APPLI QUER A L' EGARD DES MOLLUSQUES
QUI DEPASSENT LES NI VEAUX BACTERI OLOG QUES
ETABLI S

ACCORD BI LATERAL CANADA/ ETATS-UNI S SUR LES
MOLLUSQUES

PROTOCOLE D ENTENTE ACI A/ ENVI RONNEMENT
CANADA/ PECHES ET OCEANS

REFERENCES

Section 1  Reférences général es

Section 2 | nspection et classification des
secteurs coquilliers, Références
choi si es

Section 3 Dépuration, Références choisies

REGLEMENT SUR LA GESTI ON DU PO SSON CONTAM NE
- Procédures opérationnelles

PROTOCOLE DE FERMETURE D URGENCE D UN SECTEUR
COQUI LLI ER APPROUVE

PROTOCOLE DE GESTI ON DES ZONES APPROUVEES SOUS
CONDI TI ON

PROTOCOLE POUR LES MODI FI CATI ONS AU MANUEL DU
PCCSM



