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INTRODUCTION

Reconnaissant l'ietét croissant pour les aliments issus ou non elieg@nétique, les pays et les organismes
internationaux se sont pereshsur des fans d’identifier ces aliments au moyen detitjuetage afin d'aider les
consommateura faire des choix alimentairexlaigs.

Le Canada applique un cadre d@glementation qui comprencelaluation de I'innocué’pour les humains et les
animaux, ainsi que pour I'environnement, des produits de la biotechnologie, dadimesats nouveadxqui
incluent, sans pour autant s'y limiter, les alimentseddpEs a I'aide dugénie gnétigue comme le dfinit la
présente norme. Selonlai sur les aliments et droguebkest obligatoire dgtiqueter tous les aliments, y compris les
aliments nouveaux, dont la valeur nutritive ou la compositi@téanodifiée de fapn importante ou lorsque cet
étiquetage contribua téduire les risques potentiels pour la saat la scurig. L'étiquette doit indiquer, par
exemple, la nature du changement gatéaapport’a la valeur nutritive oa la composition de I'aliment, ou encore
la présence d'un alleaye. Il n'est pas obligatoire d’indiquer que I'aliment est issu ehieg@Enétique.

Au Canada, les a@fjations sur I'utilisation ou la non-utilisation dergé gnétique sont autoregs dans &fiquetage
et la publicig visant les aliments pourvu qu’elles soient vraies et ne soient ni trompeuses, ni EE3sSaNg”
susceptibles de eer, de quelque maTE que ce soit, une fausse impression qadat naturea’la valeura'la
composition, aux avantageseetinnocuit de I'aliment, et gqu’elles soient conformeetoutes les autres dispositions
de laLoi et duReglement sur les aliments et droguds laLoi et duReglement sur I'emballage eeliquetage des
produits de consommatiode laLoi sur la concurrencet de toute autresgjislation pertinente, ainsi qu’dBuide
d’etiquetage et de publieitsur les alimentsSi des aligations se rapportaatla sard; a la €curig, a la nutrition et
(ou) aux incidences environnementales de ces aliments sont faites, elles doweries, sfifiables et non
trompeuses, et doivent respecter tous les autglsments canadiens.

La Norme nationale du Canada $i@tiquetage volontaire et la publieitvisant les aliments issus ou non dumnig”
gérétique a été établie pour veillera’ce que les albations de ce genre respectent un ensemble agprbgri’
parangetres, et qu'elles soient ainsi informatives, intelligiblesrifigbles et non err@€s ni trompeuses. Toute
allegation faite en application de laepente norme doietfe conforme aux exigences applicables au type
d’allegation en question, selon laepente norme. La @gsente norme até élaboge pour fournir le choix aux
consommateurs et n'implique pas qu'il y a des risques pour la san scurig asso@s aux produits dans son
domaine d’application.

Il est important de noter que, selon la norme, ddfication des a#gations est permise au moyen de plusieurs
processus, y compris la tahilité (pE€servation de I'ident) et I'analyse chimique. Toutefois, des processus ou des
méthodes acceptables deriication au niveau canadien ou international qui permettent de validerdgataliis
relatives aux ingrdients, commerion& dans la section 7 de la norme, peuvent neaglisponibles au moment
de la diffusion de la gsente norme. Comme c'est le cas pour toutes kgadilbns relativea l'etiquetage, lorsqu’il
n'existe pas de processus dgification acceptable, comme les gyaes de trgbilité, aucune adigation volontaire

ne peutetre faite avant qu'un processus derification acceptable n'aiet établi. Des travaux seeddulent
actuellement au Canadaa&t'étranger afin dlaborer de tels processus.

Il est reconnu que I'expressianodification gnétiqueest parfois utilieé comme synonyme deodifié par gnie
génétique défini dans la pesente norme. Cependant,n@dification ghétiqued’une plante, d’'un animal ou d'un
micro-organisme sous-entend une modificaida composition grétique de I'organisme de mang¢ intentionnelle
et est @finie dans leRéglement sur les aliments et droguBslon cette efinition englobante, un bon nombre de
produits alimentaires serait consié génétiguement modgj” et un tes petit nombre pourraétre considfé non
génétiqguement mod#i"Afin de satisfaire les besoins des consommateurs en information reldtpplication de
techniques biotechnologiquesepises, la @sente norme se limite auxegjgtions relativea I'utilisation dugénie
génétiquedans la production d'aliments ou d’imeglients alimentaires.

La présente norme atd élaboge par un comit’compoe”de repesentants de producteurs, de fabricants et de
distributeurs d’aliments, de consommateurs, de groupes@dtmggEnéral et d’organismes gouvernementaux. Tout en

étant attentif aux dimensions internationales de cette question, et notamment aux travaux que le Codex Alimentarius
a entrepris dans le buteddblir une ligne directrice en maite détiquetage, le condta atteint un consensus fend”

sur un code volontaire applicable aux produits vendus au Canada.

L Gouvernement du CanadBgglement sur les aliments et drogues, L.RcB.,870, article B.28.001.
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OBJET

La pesente normeedit I'etiquetage volontaire et la publiitisant les aliments dans le bueblir si ces derniers
sont issus ou non duegie gnétique ou s'ils contiennent ou non des edients issus duegie gnétique,
indépendamment du fait que les aliments ouddgmts contiennent ou non de I'ADN ou de la @i’

La pesente norme dinit les termes eerionce les crres d'utilisation, dévaluation et de erification des
allégations.

La pEsente norme s’applique aux aliments vendus aux consommateurs au Canada, sans distinction entre les produits
intérieurs et les produits imped.

La peEsente norme s’appliquel’etiquetage et la publici€ visant les aliments qui sont vendusembalkés ou en
vrac, ainsi qu'aux aliments gpags sur le lieu de vente.

Selon la @sente norme, les auxiliaires de fabrication, les enzymes dans une concentretieunréa 0.01% en
poids dans les aliments mis en vente (voir I'excepéidial. 6.2.7 a.), les produits biologiquestéfinaires et les
aliments du bfail ainsi que les substrats servaré culture de micro-organismes (lorsque le substrat émenfi’est
pas pesent dans le produit alimentaire fini) n'entrent pas en ligne de compte lorsqu’il s’agtedmidér si un
aliment ou un ingedient est issu ou non demjé gnétique.

La pgsente norme ne vise pasannulera’remplacer na modifier les dispositionegjales existantes en neag’
d’'information, d’alEgation ou ddtiquetage, ni toute autre disposition juridique applicable.

PUBLICATIONS DE REFERENCE

Comme pour tous les aliments vendus au Canadmuétage et la publi@tVvisant les aliments qui sont issus ou
non du ghie gnétiqgue doivenefre exacts et non trompeurs, selon le paragraphe 5(1)Ldé dar les aliments et
drogueset l'article 7 de laLoi sur I'emballage et Btiquetage des produits de consommatiendoiventetre
conformesa’toutes les autres dispositionsRiglement sur les aliments et droguhsRéglement sur 'emballage et
I"etiquetage des produits de consommatim,Jaloi sur la concurrenceet de toute autreegjislation pertinente,
ainsi qu'auGuide dBtiquetage et de publieitsur les alimentd_a dgfinition du genie gnétique s’inspire de celle
qui est donaé dans le rapport de lacZ&ssion du Comatdu Codex sur éfiquetage des dexa$ alimentaires, qui
s’est tenuea ‘Ottawa, au Canada, du 5 au 9 mai 2000.

Tout renvoia’ une loi,a un eglement owa 'un guide s’entend toujours dedition modifée la plus etente.
DEFINITIONS ET TERMINOLOGIE

Les termes ci-dessous et leuddirdfions s’appliquent’la pesente norme:
Aliment (Food)

Tout article fabrige; vendu ou @sen¢’ comme pouvant servir de nourriture ou de boissbétre humain, incluant
la gommea mécher ainsi que tout ingdient pouvanefre n€lang avec un alimerd guelque fin que ce soilL.di
sur les aliments et drogues

Aliment mono-ingredient (Single-ingredient food)

Unité alimentaire individuelle.

Aliment pluri-ingr”edients (Multi-ingredient food)

Unité alimentaire irggrale qui esulte de la combinaison de plus d’'un adient.



All'egation (Claim)

Toute mention utilieé dans Btiquetage ou la publigtvisant un aliment ou un irggient alimentaire, afin d'attirer
l'attention sur la pe&ence ou l'absence d'une caeastique particubre de I'aliment ou de I'ingdient, ou sur
l'aliment ou l'ingrédient lui-néme.

Auxiliaire de fabrication (Processing aid)

Toute substance qui est empeyintentionnellement en cours de fabrication d’'uneswalithentaire, d’'un ingdient
ou de l'aliment reie, pour remplir unoté technologique pcis durant le traitement ou la transformation et qui ne
laisse pas deesidu de la substance ou de sesv8s.

Enzyme (Enzyme)

Progine provenant d’'une source animalegdtale ou microbienne qui agléfe la vitesse desaction biologique
sansetre modifée, consumé ni dtruite.

Etiquette (Label)

Element comprenant les inscriptions, mots ou marques accompagnant les aliments ou emballages contenant des
aliments. (Adap de laLoi sur les aliments et drogues

Génie ¢gnétique (Genetic engineering)

Ensemble de techniques par lesquelles leeri@ht{gnétique d’'un organisme est modifd’'une marére qui ne se
produit pas naturellement par multiplication et (ou) recombinaison naturelle. Des exemples de ces techniques
employées en ghie gnétique comprennent, entres autres,

a. les techniques de recombinaison de I'ADN faisant appkds sysimes de vecteur

b. les techniques impliquant l'introduction directe dans un organisme derieimtf€’ditaires, pepags a
I'exterieur de ce dernier

c. les techniques de fusion cellulaire (y compris la fusion de protoplastes) ou d’hybridation qui permettent de
surmonter les obstacles natureésh la physiologiea la reproduction oa la recombinaison lorsque les cellules
ou protoplastes donneurs n'appartiennentgés néme famille taxonomique.

Sauf lorsque 'organisme donneur/recevewgtaobtenu au moyen des techniques susmememrés techniques
exclues comprennent, entre autres,

a. la fertilisationin vitro

b. la conjugaison, la transduction, la transformation ou tout autre processus naturel
c. l'induction polypladique

d. la mutaghese
e

. les techniques de fusion cellulaire (y compris la fusion de protoplastes) ou d’hybridation lorsque les cellules ou
les protoplastes donneurs appartienreefd éme famille taxonomique.

(L’annexe A contient une description de la plupart de ces techniques.)

Ingr'edient (Ingredient)

Unité alimentaire combaga une ou plusieurs autres @sitdlimentaires pour former une @ndlimentaire irggrale.
Inspection (Inspection)

Evaluation de la conformétteposant sur I'observation et le jugement, appugli besoin par des mesures, des
essais, des cowt€s ou de la documentation.

Issu du ggnie génétique (Product of genetic engineering)

Qualificatif d’'un aliment constiti'ou contenant des organismes dont leenedtggnétique aeté transforne”par le
génie grétique, @fini dans la pESente norme, et d’'un aliment obtenu de ces organismes, mais ne contenant pas
nécessairement ces derniers ni conepds’ceux-ci.

Materiel modifie par ¢ggnie gnétique (Genetically engineered material)

Matériel ggrétique (acide eSoxyribonuaique [ADN] ou acide ribonuelque [ARN]) qui est modié selon un
processus duggie ggnétique ainsi que le ou les produits d’expressesuitants.

CAN/CGSB-32.315-2004



Micro-organisme (Micro-organism)

Tout organisme visible seulement par grossissement, dont legibsctés myetes, les protozoaires, les algues
microscopiques et les virus.

Norme (Standard)

Norme Etiquetage volontaire et publiitvisant les aliments issus ou non @umig” @nétique CAN/CGSB-32.315.
Organisme (Organism)

Toute enti€’ biologique capable de reproduction, dplication ou de transfert de reg€l ggrétique.
Personne(Person)

Personne physique ou morale. (Adapg laLoi d'interprétation)

Procédure d’audit (Audit procedure)

Proc&dure de contié suffisamment documezd’pour dterminer I'origine et la fikre d’approvisionnement de tout
aliment ou ingedientetique€ selon la @Sente norme.

Produit biologique vétérinaire (Veterinary biologic)

S’entend

a. des helminthes, protozoaires et micro-organismes;

b. des substancesd@$ de ceux-ci ou d’animaux, deglariges de ces substances; ou

c. des substances d'origine syetiljue fabrigees, vendues ou promes pour utilisation dans letablissement, la
correction ou la modification des fonctions organiques des animaux ou dans le diagnostic, le traitement,
I'attenuation ou la @vention d’une maladie, d'un trouble ou d’atat physique anormal des animaux, ou de
leurs symptines. Loi sur la sant” des animayx

Publicite ou annonce(Advertisement)

Présentation, par tout moyen, d'un aliment en vue d’en stimuler directement ou indirectemenatitaii”
notamment par ventelLdi sur les aliments et drogues

Source (Source)

Quanti€ d'aliment qui @&t produite dans des conditions qui sont uniformes (p. ex. un silo de pommes de terre, un
champ de ma'ou un chargement de canola) et pouean (tili€e en totalé’ou en partie pour la production ou la
transformation.

Substrat (Substrate)
Matieres emplogés pour @pondre aux besoins nutritionnels des cellules ou micro-organismes en culture.
Vente (Sell)

Action de vendre comprenant le fait de mettre en vente, d’exposer ou d’avoir en sa possession pour la vente, ou de
distribuer, que la distribution soit faite ou non pour une contrepartieé s(r les aliments et drogues

Verifiable (Verifiable)

Se dit d’'une adigation dont le bien-fordpeutetre €tabli par examen ouedionstration.
Verification (Verification)

Pro&dd par lequel le bien-ford@’'une akgation esetabli par examen ouedionstration.

4. EXIGENCES GENERALES RELATIVES AUX ALL EGATIONS

41 Sauf indication contraire, les exigences ci-dessous s'appliquent agatiallis relatives aux aliments mono-
ingrédient et aux ingdients des aliments pluri-iregients.

4.1.1 Les akgations
a. doiventetre autorieés en application de I'objet de laepehte normerion& a la section 1;
b. doiventétre intelligibles, informatives, vraies et non trompeuses;

c. doiventétre conformes toutes les exigences de la section 7,
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51

511

51.2

5.1.3

514

5.2

5.2.1

d. doivent se rapporter un ou plusieurs ingdients d'un aliment pluri-ingdients plutf qu'a I'aliment méme (voir
les exemples T'annexe B, par. B2.1);

e. doivent renvoyea une source d'information extéure facile d’aces, comme un nuen6 de ¢léphone sans frais
ou l'adresse d'une page Web, sauf si tous les renseignements obligatewvas prix al.5.3.2 et 6.3.2
accompagnent I'adigation;

f. doiventétre accompagr®s d’explications si elles risquenett€ mal comprises ou d'induire en erreur (voir les
exemplesa’l'annexe B, par. B2.2);

g. doiventetre pesentes de fagnad étre groupées avec les mentions explicatives et les sources de renseignements
suppBmentaires. Des explications doiveatre™ plaees justea proximig de l'alégation sans metiel
intermédiaire, conforramenta’ la disposition m@¢ige dans I&uide détiquetage et de publieitSur les aliments

h. doiventétre fondes sur un pourcentage en poids de l'aliment mis en vente, sauf indication contraire;

i. ne doivent pas laisser supposer directement ou indirectement wi®ration inexistante, ni exagger la
caraceristique de l'aliment laquelle elles se rapportent;

j- ne doivent pas laisser sous-entendré&rt, qu’une tierce partie irgéndante se porte garante de I'aliment ou le
certifie;

k. ne doivent pas contenir de termes ni d’expressioregcatjues tels quexempt de100% ou tout;

I. doivent utiliser des termes tels gertierementcompEtemeniet absolumentavec prudence. L'utilisation de ces
termes annule les ®lances mvues aux sections 5 et 6 quania’ pesence non dalibérée ou inerifiable
d’'aliments ou d’ingedients (voir les exemples|'annexe B, par. B1.3);

m. ne doivent pas utiliser de signes ni d’eembés. Les abwiations d’expressions ou de mots connus sont permises.
Des symboles comme desagfues sont permis pour attirer I'attention des consommateurs sur des mots ou
mentions comm@mentaires;

n. doivent etre Eévallges et actuakss, au besoin, en fonction dewblution des techniques, ou d’autres
circonstances qui pourraient en modifier la justesse;

0. doivent utiliser les termes (nom du produitdpdifié par gnie grétiqgue (obtenu)de (nom du produitmodifié
par génie grétiqgueou le termdassu du ghie gnétique qui renvoien’un des termes @eEdents, et doivent se
conformera’ 'intention des exemples et directives fouraiannexe B.

p. ne doivent pastfe pesentes sur I'espace principal detiuette d’'un produit retfe utili€es dans une publieit”
a moins que les exigenceaon&es aux al. 5.2.5 ou 6.2.6 soient respest’

ALL EGATIONS SELON LESQUELLES DES ALIMENTS SONT ISSUS DU GENIE GENETIQUE
All'egations relativesa’ des aliments mono-ingedient (voir les exemples I'annexe B, par. B2.3).

Une akgation selon laquelle ualiment mono-ingrédient est issu du gnie gnétique doitetre conforme aux
exigences de la section 4 et des par. 5.1 et 5.3 deedarge norme.

Une akgation selon laquelle wiment mono-ingrédient est issu du gfiie grétique ne doikfre effectee que si
plus de 95% de la source de cet aliment sont issu®ie gnétique.

Une altgation selon laquelle wadiment mono-ingrédient est un nelange de produits issus et non issus ehiey”
génétique ne doiefre effectee que si de & 95% de la source de cet aliment sont issusetie ggnétique.

Une akgation selon laquelle ualiment mono-ingrédient est issu du griie gnétique ou est un elange de
produits issus et non issus denig gnétique ne doit pastfe effectee si moins de 5% de la source de I'aliment
mono-ingedient sont issus duegie grétique.

All'egations relativesa’un ou plusieurs ing€dients d’un aliment pluri-ingredients(voir les exemples de I'annexe
B, par. B2.3 et B2.4)

Une altgation selon laquelle ungredientest issu du gniie gnétique ou est un etange de produits issus et non
issus du ghie gnétique doitetre conforme aux exigences de la section 4 et des par. 5.2 et 5.3eketdgriorme.
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5.2.2

5.2.3

524

525

5.2.6

5.3

531

5.3.2

Une akfgation selon laquelle ungredient d’'un aliment pluri-ingedients est issu duegie gnétique ne doiefre
effectiée que si plus de 95% de la source de ceedignt sont issus duegie gnétique.

Une altgation selon laquelle ungredient d’'un aliment pluri-ingedients est un elange de produits issus et non
issus du ghie ggnétique ne doiefre effectee que si de & 95% de la source de cet iadiént sont issus diwegie
géngtique.

Une akgation selon laquelle ungredient d’'un aliment pluri-ingedients est issu duegie gnétique ou est un
mélange de produits issus et non issus ehigg@nétique ne doit pastfe effectee si moins de 5% de la source de
l'ingredient sont issus duegie gnétique.

Quand une @{jation est faite en application des al. 5.2.2 ou 5.2.3, selon laquelle un ou piagi€eagentsd’'un

aliment pluri-ingedients sont issus dwegie gnétique ou sont un eldnge de produits issus et non issus ehigy”

gérétique,

a. le fabricant doit entreprendre demndirches pouredérminer l'origine de tous les irgglients qui, is@ment,
repisentent 1% ou plus du poids total de I'aliment pluried@gnts mis en vente; et

b. I'etiquette doit indiquer, dans la liste des @wients, tous les ingdients connus qui sont issus denig
génétique ou des mlanges de produits issus et non issus ehieg@Enétique.

Une aktgation faite en application des al. 5.2.2 et 5.2.3 pgatpgesente sur I'espace principal destiquette,a’

condition

a. que les ingrdients viss repesentent chacun 5% ou plus du poids total de I'aliment pluredignts mis en
vente; et

b. gu'elle soit accompage’ d’explications indiquant qu’elle devrairé lue de pair avec I'information desmdans
la liste des ingzdients.
Exigences relatives aux renseignements sugphentaires
L'étiquette et la publicit’d’'un aliment peuvent donner des renseignements sur ce qui suit sans pour autant s'y
limiter:
a. la ou les mthodes utilisés pour &fifier les alégations formwdées en vertu de la section 5;

b. l'origine du magtiel grétique exttrieur dans le cas de I’ADN recombinant (par exempéggtal, animal,
poisson, humain, baate);

c. la ou les rathodes pmcises utilises pour provoquer le changemestddique (par exemple, technologies de
'ADN recombinant, fusion cellulaire);

o

. les maotifs justifiant I'utilisation dueyiie gnétique,a la condition que les renseignememgsaridenta’toutes les
exigences des sections 4 et 7 en plus de toutes les autres exigencesytbenlantation;

e. de l'information sur la teneur en redél modifié par ghie gnétique d’'un aliment mono-ingdient ou d'un
ingrédient done, pEsente seulement sous forme ag®N&s explicatife contient pas de n&tél modifié par
génie ggnétiqueou contient moins de 0.1% de red€l modifé par gnie gnétique,peutétre fournie pourvu que
les ingedients aientett transforms afin d'obtenir une substance pwd#i'ou une catjorie de substances
purifiees ne contenant pas plus de 0.1% despretbrute.

Cette information doit respecter toutes les exigences de la section 4 et les dispositions applicables de la section 7,
en plus des exigencesglementaires.

L"enon& selon lequel un ingdientne contient pas de natél modifg par gnie gnétiquene doitetre formu€
que lorsqu’une mthode d'essai valide et acoeptsur le plan international est suivie et que sssiltdts
démontrent un niveau iedelable de matiel modifié par ghie grétique.

Les renseignements qui peuvetné obtenus d’'une source exi€ure (vigea l'al. 4.1.1 e.), s'ils ne figurent pas sur
I"etiquette,
a. doivent porter sur

i. la ou les nethodes utilisés pour gfifier les alEgations faites en application de la section 5;
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6.1

6.1.1

6.1.2

6.1.3

6.1.4

6.2

6.2.1

6.2.2

6.2.3

6.2.4

6.2.5

ii. l'origine du magriel ggrétique ex¢rieur, dans le cas des technologies de 'ADN recombinant (par exemple,
véggtal, animal, poisson, humain, berit);

ii. la ou les nethodes pEcises utilises pour provoquer le changemeeatdique (par exemple, technologies de
’ADN recombinant, fusion cellulaire); et

b. peuvent porter sur les motifs du recours anig gnétique,a la condition que les renseignememgaridenta’
toutes les exigences des sections 4 etd teutes les autres exigences deelglamentation.

AITLEGATIONS SELON LESQUELLES DES ALIMENTS NE SONT PAS ISSUS DU GENIE
GENETIQUE

All'egations relativesa’ un aliment mono-ingrédient (voir les exemples I'annexe B, par. B2.5)

Une akfgation selon laquelle wiment mono-ingrédient n’est pas issu duegie gnétique doitetre conforme aux
exigences de la section 4 et des par. 6.1 et 6.3 deesamie norme.

Une akgation selon laquelle ualiment mono-ingrédient n'est pas issu duegie gnrétique doitetre faite
seulement si I'aliment mono-ingdient est obtenu de sources dont moins de 5% sont issiengugretique?

Une akgation selon laguelle wliment mono-ingrédient n’est pas issu duegiie grétique ne doit pastfe faite si
l'aliment mono-ingedient est obtenu de sources auxquelles un aliment qui est isseniu ggretique aeté
intentionnellement ajoat{par exemple, pour respecter laetalice maximale admise iderg#id I'al. 6.1.2).

Une aktgation selon laquelle udiment mono-ingrédient n'est pas issu duegie ggnétique ne doit pastfe faite
dans le cas d'un aliment mono-iegiént dont aucun type modifgar ghie gnétique n’aeté mis en venteg moins
gu’elle ne soit accompage’d’'une mention explicative telle qgemme c’est le cas pour toutes les autres oranges,
ces oranges ne sont pas issues doig gnétique D’autres exemples sont fourrasl’annexe B, par. B2.5.

All'egations relativesa un ou plusieurs ingedients d’'un aliment pluri-ingredients (voir les exemplesa "
'annexe B, par. B2.5 et B2.6)

Une akgation selon laquelle uimgredient n'est pas issu duegie @gnétique doitetre conformea toutes les
exigences de la section 4 et des par. 6.2 et 6.3 deedarge norme.

Une akigation selon laquelle ungredient d’'un aliment pluri-ingedients n’est pas issu demgé gnétique ne doit
étre effectee que si moins de 5% de la source de l8dgmt sont issus duegie gnétique?

Une akgation selon laquelle ungredient d'un aliment pluri-ingedients n’est pas issu dergé gnétique ne doit
pas €tre faite lorsque lingrdient est obtenu de sources auxquelles un aliment issierde @grétique aet
intentionnellement ajoat{par exemple, pour respecter leetalice maximale admisgabliea I'al. 6.2.2).

Une altgation selon laquelle ungredient d'un aliment pluri-ingedients n’est pas issu dergé gnétique ne doit
pase€tre faite dans le cas d'un irgiient dont aucun type modifpar ghie gnétique n'aet mis en ventea moins
gu’elle ne soit accompage’d’'une mention explicative telle qggemme c’est le cas pour toutes les autres oranges,
les oranges dans cette salade de fruits ne sont pas issuesn@uggétique D’autres exemples sont fourres °
'annexe B, par. B2.5.

Quand une a@tjation est faite selon laquelle un ou plusignggedients (mais non tous) d'un aliment pluri-
ingrédients ne sont pas issus denig gnétique,

a. le fabricant doit entreprendre desndirches pouredérminer l'origine de tous les irggients qui, is@ment,
repesentent 1% ou plus du poids total de I'aliment pluriedgnts mis en vente;

b. I'etiquette doit indiquer, dans la liste des @édients, tous les ingdients connus qui sont issus denig’
génétique ou des planges de produits issus et non issus ehieg@Enétique; et

c. les ingedients d'origine ingfifiable ne doivent pas constituer 5% ou plus du poids total de l'aliment pluri-
ingrédients mis en vente.

2 Se reportera’'annexe C — Explication relativa la marge de t@fance de moins de 5% en ce qui concerne leeneht”
adventice.
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6.2.6  Une akgation faite en application de I'al. 6.2.5, selon laquelle un ou plusignisdients (mais non tous) d'un
aliment pluri-ingedients ne sont pas issus denig’ gnétiqgue peutefre pesenge sur I'espace principal de
I"etiquette,a’la condition que

a. les ingedients vies repesentent chacun 5% ou plus du poids total de I'aliment plurgdigmnts mis en vente;
b. l'allegation soit accompaga’d’explications indiquant que d’autres imdjents sont issus degie gnétique, si
tel est le cas; et

c. l'allegation soit accompaga’d’explications indiquant qu’elle devraitré lue de pair avec I'information daa”
dans la liste des ingdients.

6.2.7 Une altgation laissant entendre qu’un aliment pluri-etients est fabriquuniquement ou emtiement avec des
ingrédients qui ne sont pas issus dunig” gnétique ne doit pastfe permise
a. si des ingedients, y compris les enzymes, qui sont issusethiegEnétiqgue ontett ajou€sa I'aliment pluri-
ingrédients; et
b. si des ingedients, y compris des constituants d'gdjents, sont d’origine irrifiable.

6.3 Exigences relatives aux renseignements sugphentaires

6.3.1 Les renseignements figurant setifjlette et dans la publieit’

a. peuvent porter, dans tous les cas, sur la ouddsoaés utilisés pour &fifier les alEgations faites en application
de la section 6;

b. peuvent porter, dans le cas d’'unegdition faite en application de I'al. 6.2.5 relativermeedes ingedients issus
du ggnie gnétique, sur
i. l'origine du matriel ggnétique extrieur (dans le cas de 'ADN recombinant; par exempmegtal, animal,
poisson, humain, baate);
ii. laou les nethodes mcises utilises pour provoquer le changemeatégique (par exemple, technologies de
I’ADN recombinant, fusion cellulaire); et

ii. les motifs de l'utilisation du ghie gnétique, a la condition que cette information respecte toutes les
exigences des sections 4 eteh plus de toutes les autres exigeneggernentaires.

6.3.2  Les renseignements qui peuvetné obtenus d'une source esi€ure (vigea l'al. 4.1.1 e.), s'ils ne figurent pas sur
I"etiquette,

a. doivent porter, dans tous les cas, sur la ou &hadés utilisés pour &fifier les alégations faites en application
de la section 6;

b. dans le cas d'une aliation faite en application de l'al. 6.2.5 relativement auxethigrits issus duegie
génétique
i. doivent porter sur

A. l'origine du ma€riel ggnétique extrieur (dans le cas de I'’ADN recombinant; par exempbggtal,
animal, poisson, humain, bacg); et

B. la ou les mthodes mcises utilises pour provoquer le changemeenddique (par exemple, technologies
de 'ADN recombinant, fusion cellulaire);

ii. peuvent porter sur les motifs de l'utilisation dengg gnétique,a la condition que cette information respecte
toutes les exigences des sections 4 et 7, en plus de toutes les autres exdgémesteires.

7. VERIFICATION

7.1 La \érification des a##gations ayant traé des aliments qui sont issus ou non enig @gnétique peut inclure, sans
s'y limiter, des essais, desethodes de etection, une inspection et la dedojlité. Il est interdit de faire une
allégation qui ne peutie \Erifiee.
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7.2

7.2.1

7.2.2

7.2.3

7.2.4

7.3

7.3.1

7.3.2

7.4

7.4.1

7.4.2

7.4.3

Exigences en magte de \grification

La personne qui fait une eglation en vertu de la ggénte norme doit s'assurer que celle-ci est conforme aux
exigencesehon&es aux sections 4, 5 ou 6, selon le cas.

Il incombea l'auteur de I'ak¥gation d’'obtenir les doees mrcessaires Sa ‘erification.

La \erification doitétre enteremenetayée par des documents qui seront coresepar I'auteur de I'alijationa des
fins de divulgation sur demande.

Les documents doiveetré consems durant tout le temps que l&glation est faite au sujet d’un aliment ou d'un
ingrédient et, par la suite, pendant un temps raisonnable qui est fonction des habitudes d’emploi de cet aliment ou de
cet ingedient.

Sysemes de efification
Avant de faire une aljation, des ethodes de erification doiventetre utili€es pour en confirmer le bien-fand”

La personne quiegire faire une aljation en vertu de la ggénte norme doitediger un plan visant toutes les
activités sur lesquelles elle exerce un droit de regard et s'assurer que ses fournisseurs domt.deerplan doit
comprendre, s'il y a lieu,

a. une descriptionadaillée de la ou des sources d’aliments et (ou) cBidigrits;

b. une description du systie de management empdogbur maintenir I'identé’de I'aliment ou de l'ingzdient. Ce
plan doit contenir les ggifications et legtapes sur lesquelles la personne exerce un droit de regard, notamment,
mais sans s’y limiter, 'ensemencement, éalte, la peparation, la transformation, le conditionnement, le
transport, I'entreposage, les essais ou lethodes deatection ou d’audit, et la distribution des aliments ou des
ingrédients. Il doitegalement traiter destdpes atessaires pour communiquer les mesures deot®rii
s'imposent dans les autres maillons de lairdhal’approvisionnement. Ce plan devrait suivre, par ordre de
préférence, les normes canadiennes, les normes internationales, les normes reconnues qésantgpables
par la collectivi€ internationale (y compris les normegiicnales ou nationales) et les normes en usage dans
l'industrie ou la profession.

Essais

Lorsque des ethodes d’essai sont choisies pour daification, les esultats de ces etfiodes doiventeséler la
présence, I'absence ou, le @dgant, les niveaux des substances qui permettetathdir de fapn \érifiable si des
prodds dfinis dans la @Sente norme ordtd ou non appliges.

Lorsque des athodes d'essai et deetgction sont empl@gs, il faut utiliser les ethodes d'analyse et
d’echantillonnage valieEs applicables au produit en question. Cethades doivent suivre, par ordre def@rénce,

les normes canadiennes, les normes internationales, les normes reconnues quiessnagogptables par la
collectivité internationale (y compris des normegiohales ou nationales) et les normes en usage dans l'industrie ou
la profession.

Lorsqu'il n'existe pas el de nethodes, l'auteur de l'afation peut en mettre une au point pourvu qu'elle
satisfasse aux autres exigeneasri€es dans la psente section et qu’elle puisstee”soumis@ un examen par des
pairs.
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ANNEXE A

(Cette annexe constitue une partie obligatoire de la ngrme.

DEFINITIONS ADDITIONNELLES

Chimioporation (Chemoporation)

Procd par lequel on expose une cellal@ne substance chimique (habituellement le chlorure de calciwaripet °
chaleur pour qu’'elle absorbe des smiles d’ADN.

Conjugaison (Conjugation)

Contact temporaire entre deux organismes unicellulaires (p. ex. desdsatiurant lequel se produit un transfert
d’ADN de l'organisme donneuwa 'organisme receveur.

Electroporation (Electroporation)

Traitementelectrique des cellules visaatprovoquer la formation de pores transitoires par lesquels 'ADN peut
pérétrer dans les cellules.

Famille taxonomique (Taxonomic family)

Classification ordon@é d’organismes vivants selon leurs rapports de pamgtiirels, dans lesquels un groupe
d’organismes vivantsds forment un rang de egorie au-dessus d’'un genre et au-dessous d’un ordre, et comportent
habituellement plusieurs genres ou de nombreux genres.

Fécondationin vitro (In vitro fertilization)
Union des gamtes nales et femelles dans un environnement artificiel.
Fusion cellulaire (Cell fusion)

Combinaison de deux cellules pour en former une seule.

Fusion de protoplastes(Protoplast fusion)

Combinaison de deux protoplastes (cellule é@etne ou gdétale dbarrassé de sa paroi, mais dont la membrane
plasmique est intacte).

Fusion par liposome(Liposome fusion)

Encapsulation de I'’ADN dans un liposomesgicule de phospholipides ou globule adipeux) qui permet d’'incorporer
'ADN dans la cellule.

Helminthe (Helminth)

Vers parasitique (p. ex. un ver solitaire, une douve du foie, un ascaride ou une sangsue), souvent un vers intestinal.
Hybridation (Hybridization)

Processus de croisement pour produire un hybride, par eib®des sexuelles ou asexuelles.

Macro-injection (Macroinjection)

Introduction de plus grosses moliles dans des cellules individuelles.

Micro-encapsulation (Microencapsulation)

Incorporation de petites meules d’ADN dans une capsule (structure adipeuse, fibreuse ou membranaire).
Micro-injection (Microinjection)

Introduction d’ADN ou d’autres compes’dans des cellules individuell@d'aide d’'une aiguille microscopique.
Mutagenese(Mutagenesis)

Induction d’'une mutation eyétique par un traitement chimique ou physique ou par l'irradiation, provoquant la
modification d’'un ou de plusieurs nedfides de I'ADN de l'organisme expmosCe plkhonene se produit
naturellement, mais il estess rare. Il peuette aceléré par des mthodesn vitro.

CAN/CGSB-32.315-2004 Al



A2

Plasmide (Plasmid)

Molécule circulaire d’ADN retrowse dans les bamies. Les plasmides peuvent tramsf” des gnes entre les
bacEries et sont des outils importants de transformation.

Polyploidie (Polyploidy)

Etat d’une cellule dans laquelle se trouvent plus de deux copies des chromosomesoreh caus soit par le
blocage de la division cellulaire, soit par la reproduction de copies serauwes des chromosomes.

Protozoaire (Protozoan)
Type de micro-organisme unicellulaire ou qui vit en colonie.
Techniques de 'ADN recombinant(Recombinant DNA [rDNA] techniques)

Transfertin vitro de gnesepis€s entre dirents organismes de laemé espte ou d'espces difErentes, ou
transfert de gnes syntitiques, qui a pouresultat de modifier les caraces leréditaires de 'organisme. Le
transfert de gnes peut s'effectuea 'aide de sysimes de vecteurs ou par introduction diregtd’aide de

nombreuses techniques dont, entre autres, la chimioporagtegtibporation, la fusion par liposome, la macro-
injection, la micro-encapsulation, la micro-injection et la transduction.

Transduction (Transduction)

Transfert d’ADN d’'un micro-organisma un autre par I'entremise d’'un badtphage (virus qui lyse les badgs).
Transformation (Transformation)

Processus par lequel une cellule absorbe de I'ADEnger qui s'iregrea son ghome.

Vecteur (Vector)

Organisme, plasmide ou virus emptogour introduire des fragments d’ADdNranger dans une cellulete”
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B1.

Bl.1

B1.2

B1.3

ANNEXE B

(Cette annexe constitue une partie obligatoire de la ngrme.
ENONCES D'ALL EGATIONS

INTRODUCTION

La présente annexe renferme des explications et des exemplegatiai's qui sont acceptables et inacceptables
selon la pesente norme. L'intention deseditions formwdés en vertu de lagsénte norme dodtfe conforme aux
exemples et aux directivenon€&s dans la gsente annexe.

Les exemples fournis cherchentllustrer leseléments abomE dans chaque section et, sauf indication contraire, ils
ne tiennent pas compte de toutes les exigences dedanpe norme. Ces exemples n’englobent passsairement
les aliments modié$ par ghie gnétique au moment de la publication de lagerite norme. La @sénte annexe ne
contient pas une liste exhaustive des exigences dedarig norme et elle ne vise donc pasmplacer le texte de
cette derrgre.

Les alBgations doivent patg€ dans la liste des ingglients. En outre, une efjation peukfre inscrite dans une
publicité ou I'espace principal d'uretiquettea’ condition que les exigences des al. 5.2.5 et 6.2.6 soient eepect”
Ce ne sont pas toutes leseghitions de la psente annexe qui peuvesite incluses dans la publiitu I'espace
principal d’'uneetiquette.

EMPLOI DES EXPRESSIONS

Issu du ¢gnie gnétique (IGG) — L'expressionssu du ghie gnétiques’applique aux aliments qui comportent des
organismes issus degie grétique ainsi qu'aux aliments provenant de ces organismes. Il faut faire attention si on
utilise des expressions comménie gnétique modifié par gnie gnétiqueou provenant de produits mod&” par

génie gnétique

Exemples:

Ces pommes de terre sont issues enigyEnétique cette huile de ma“est issue duegie gnétiqueet huile de
colza-canola (provenant d’'uneatange IGG/non IGG de colza-canokgnt des adljations acceptables si elles sont
conformesa’la pgsente norme.

Toutefois, I'expressiohuile de ma& modifée par gnie grétiqueest inacceptabletant done’que c’est le ma’qui
est en ealitt modifié par ghie gnétique.

Emploi d’expressions autres que cellesrion@es dans la pesente norme— Certaines expressions ne sont pas
utilisées dans la psente norme. Par exemple, toutegaltion selon laquelle un aliment ne contient pas d’organisme
modifié par ghie grétique risque d’induire en erreur dans bien desetast donr’que la plupart des aliments ne
contiennent pas d'organismes — les graines, les noix et les micro-organismes comme les culasresnkact’
vivantes dans le yogouetdnt des exceptions. Il esgdlement important destErminer si les acronymes comme
OMGG (organismes moddg par ghie grétique) sont gféralement connus du consommateur avant de legeins’
dans des aijations.

Exemples:

Fécule de m& non-OMGGet huile de colza-canola non-OMGsbnt deghon&s inacceptablestant done’que ni
la fécule de ma& ni I'huile de colza-canola sont des organismes ou en contiennent.

Enoncés modificateurs(al. 4.1.1 I.) — Il faut faire preuve de discernement lorsqu'on emploie des termes comme
entierement compEtementet absolument Les alBgations qualifes par ces termes ne tiennent pas compte des
tolerances quarat [a pesence nonadibérée ou ineftifiable d’aliments ou d’ingrdients vigs aux sections 5 et 6. Les
allégations qui utilisent ces qualificatifs sont interdites quand desdiggts d’'un aliment pluri-ingdients sont
d’origine invérifiable ou quand il est impossible derifier s'il n'y a pas pesence nonedibérée et (ou) nonetlage
d’'ingrédients issus ou non demje gnrétique dans I'aliment en question.
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Exemples:

Fabriqué enterement avec des irgglients non moddg par @hie gnétique et les ing€dients utili®s ne sont
absolument pas modi§ par ghie gnétique sont des aifations inacceptables si certains deseidigrits sont
d’origine invérifiable.

Ce mas est comgfement non modéipar ¢ghie gnétiqueet ces croustilles de n&'he contiennent absolument
aucun ingedient modif” par ¢gnie ggnétique sont des adijations inacceptables si on ne peut pas confirmer par
vérification qu’il n'y a pas méence nonalibérée dans ces aliments d’'un produit issu dnig gnétique.

DIRECTIVES RELATIVES A CERTAINES SECTIONS DE LA PRESENTE NORME

All'egations relatives aux ingedients d'un aliment pluri-ingredients(al. 4.1.1 d.) — L’akgation qu'un aliment
pluri-ingrédients est issu ou non dergé grétique est trompeuse, car ce sont edlit€ les ingedients qui sont
issus ou non duegiie gnétique.

Exemples:

Ce dgiteau n’est pas issu diegie gnétique pizza non modifié par ghie gnétique et croustilles modiges par
génie gnétiquesont deshon&s inacceptables.

Ces croustilles sont fabriges avec des pommes de terre non issuesrda gnétiqueetfabriquées avec de I'huile
de colza-canola issu duegie ggnétiquesont desshon&s acceptables.

Explications (al. 4.1.1 f) — Dans certains cas, des explications s'imposent pour s'assurer quégagoallest
véridique et non trompeuse. Dans d’autres cas, un fabricant pourrait vouloir fournir d’atdikss Toute pCision
fournie dans ces explications degdlemengfre \eridique et non trompeuse, doit respecter toutes les exigences des
sections 4 et 7 et doit s’appliquer expegashta I'aliment étiquet, @ moins que le contexte appra@pme soit
précis.

Exemples:

Huile de colza-canola provenant de colza-canola medifir ¢gnie gnétique afin d’'accrdie le rendement de
culture mas: issu du ghie gnétique, ce type de nwigcessite une moins grande utilisation de pesticede®s
pommes de terre sont mod#s par ghie gnétique pour eduire I'utilisation de pesticidesont desehon&s
acceptables qui expliquent pourquoi on a eu recourseaie geénétique (al. 5.3.1 d., 5.3.2 b., 6.3.1 b. iii. et
6.3.2 b. ii.), sousaserve qu'ils soienteridiques et non trompeurs. Des dees scientifiques au sujet de certaines
cultures peuvergtfe récessaires powtdyer les afljations selon lesquelles, par exemple, adait T'utilisation de
pesticides pour la culture mise en march”

Les systines de mservation de I'identit’servent faire en sorte que le soja que nous utilisons ne soit pas modifi’
par génie gnétiqueet mais non modif” par ggnie gnétique Eprouse) sontégalement desnon&s acceptables sur
les nethodes utilisés pour confirmer les aljations concernant des aliments non issus ehieg&nétique

(al. 6.3.1 a. et 6.3.2 a.) tant gqu'ils somtridiques et non trompeurs.

L"enon& Huile de colza-canola. Issue derjé gnétique. Ne contient pas de radaél modifé par gnie gnétique.
est acceptable pour un aliment issu @nig gnétique ne contenant pas de eral modifié par ghie gnétique
(al. 5.3.1 e)).

L"enon@& Sirop de mes a haute teneur en fructose. Issu danig” grétique. Contient moins de 0.1% de em
modifié par gnie gnétique.est acceptable pour un aliment issu énig gnétique contenant moins de 0.1% de
matriel modifié par ghie gnétique (al. 5.3.1 e.).

All'egations relatives aux aliments issus dwegie gnétique (GG) (par. 5.1 et 5.2) — Outre les paretmes @crits
ci-dessus, le choix des expressions voulues pour legatibhs relatives aux aliments mono-edjent et aux
ingrédients qui sont issus demé gnétique &pend de la quanditde I'aliment spcifique qui est issue duegie
gérétique.
Exemples:

Papaye (issue duegie @gnétique) et pommes de terre modifis par ghie ggnétique ne sont des aljations
acceptables que si I'aliment provient de sourcese@alté d'un agriculteur par exemple) qui sont issuesehieg”
génétiquea plus de 95% (al. 5.1.2 et 5.2.2).
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B2.4.1

B2.4.2

B2.5

B2.5.1

B2.5.2

B2.6

B2.6.1

Pommes de terre (partiellement issues du G@jates (combinaison IGG et non IG&)courge (nelange de
sources IGG et non IGGont des adijations acceptables lorsque entre 5% et 95% de la source de I'aliment ou de
l'ingredient sont issus duegie gnétique (al. 5.1.3 et 5.2.3).

All'egations relatives aux ingedients d’un aliment pluri-ingredients (par. 5.2)

Lorsqu’une adijation est faite, selon laquelle un ou plusieurseifigrits d’un aliment pluri-ingdients sont issus
du ggnie gnétique ou sont desetanges issus et non issus dunig” gnétique, la pesente norme prescrit a) que le
fabricant doit entreprendre derdarches pour edérminer l'origine de tous les irggtients qui, is@ment,
repesentent 1% ou plus du poids total de I'aliment plurigdgghts mis en vente et b) que tous lesddigrits
connus qui sont issus demjé gnétique soient identifis sur la liste des ingdients (al. 5.2.5).

Exemple:

L’all'egation suivante ainsi que sagehtation sont acceptables. (Les pourcentages eslifsignent le poids des
ingrédients du produit mis en vente. lls sont inclusaiditre indicatif et ne constituent pas une exigence de la
présente norme.)

Croustilles de mis: ingrédients: ma* (70%), huile de colza-canola hydmgge* (25%), assaisonnements (4%),
hydroxyde de calcium

*aliment non issu duegiie gnétique

*provenant de ecoltes IGG et non IGG

Numgro d'appel sans frais: XXX XXX-XXXX

Si des alijations relatives certains ingrdients qui sont issus demjé gnétique sont @sSenges sur I'espace
principal de l8tiquette d’'un aliment pluri-ingdients, l'ingedient vi€ doit constituer 5% ou plus du poids de
laliment pluri-ingrédients mis en vente et l'attention du consommateur ekoé dirigge vers les dom@s
compBmentaires se trouvant dans la liste deseitigrits (al. 5.2.6).

Exemple:

Marque: contient du ma'modifé par génie gnétique (voir liste des ingdients)est une agation acceptable pour
I'espace principal de dfiquette de I'aliment pluri-ingdients @crit dans I'exemple qui pEde.

All'egations selon lesquelles un aliment n’est pas issu dengs gsnétique (par. 6.1 et 6.2)

Une akfgation selon laquelle un aliment mono-gdjent ou un ingedient est non issu degie gnétique n’est pas
permise lorsque I'aliment mono-irggiient ou l'ingedient est obtenu d’'une source dont au moins 5% sont issus du
génie ggnétique (al. 6.1.2 et 6.2.2).

Exemples:

Mais (non issu du gjiie gnétique) et pommes de terre non modiis par ghie gnétiquesont des adigations
acceptableseb qu'il a€te erifie que chacun contient moins de 5% de produits issuemnie gnétique.

Une altgation selon laquelle un alimariest pas issu dueagiie gnétique alors qu’aucun aliment similaire issu du
génie gnétique n’aet® mis en vente, risque d'induire en erreur, car elle donne I'impression fausse que le produit est
unique. En pareil cas, il convient d'utiliser un agr®ne& ou d'ingrer une explication powviter tout malentendu

(al. 6.1.4 et 6.2.4).

Exemples:

Ces oignons ne sont pas issus dnig @gnétique, poulet non modifipar ggnie gerétiqueet asperges non modie's
par génie gnétiguesont deshon&s inacceptables puisqu’ils portentroire que des oignons, des poulets ou des
asperges issus degie gnétique ontett mis en vente.

Comme toutes les pommes, ces pommes nhe sont pas isseagedgrgtique, comme toute la volaille, notre dinde
n'est pas issue duegie gnétique, la viande n’est pas obtenue panig’ ggrétiqueetles choux de Bruxelles ne sont
pas issus du gyiie gnétique sont desehon&s acceptables puisqu’ils indiquent clairement qu'aucun type de
pommes, de volaille, de viande ou de chou de Bruxelles raqulifi’@hie ggnétique n'aett mis en vente.

All'egations relatives aux ingedients d'un aliment pluri-ingredients (par. 6.2)

Outre les parasires @crits plus haut, si des afjations selon lesquelles les iegjients d’'un aliment pluri-
ingrédients ne sont pas issus denig gnétique sont faites, le fabricant dagdlement a) entreprendre des
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démarches pouredérminer I'origine de tous les irgglients qui, is@ment, remsentent 1% ou plus du poids total de
l'aliment pluri-ingrédients mis en vente et b) indiquer dans la liste deedrnts, tous les ingdients connus qui
sont issus duggiie gnétique ou des mlanges issus et non issus @unig grétique. Les aligations ne peuvent pas
etre effectees si 5% ou plus de I'aliment pluri-imglients mis en vente sont constgud’ingedients d’origine
invérifiable.

Exemples:

Les alBgations suivantes ainsi que leuegehtation sont acceptables. (Les pourcentages exdaisignent le poids
des ingedients du produit mis en vente. lls sont inclusaititre indicatif et ne constituent pas une exigence de la
présente norme.)

Soupe maison: ingdients: bouillon de poulet (50%), haricots rouges (20%),stg@l0%), farine enrichie (8%),
pommes de terre* (5%), huile de colza-canola* (3%), margarine de soya* (2%), sel, fines herbes et aromates
*non issus du gnhie gnétique

Composer le 1-800-XXX-XXXX pour obtenir d’autres renseignements.

Soupe maison: ingdients: bouillon de poulet (50%), haricots rouges (20%)sm@0%), farine de ma“enrichie
(8%), pommes de terre* (5%), huile de colza-can@dg26), margarine de soy#2%), sel, fines herbes et aromates
*non issus du ghie gnétique

*produit de nelange partiellement issu dieigie gnétique

Composer le 1-800-XXX-XXXX pour obtenir d’autres renseignements.

Soupe maison: ingdients: bouillon de poulet* (50%), haricots rouges* (20%))91a(10%), farine de #* (8%),
pommes de terre(5%), huile de colza-canola3%), progine de soya (2%), sel*, fines herbes* et aromates*
*comme tous les types de ces gdjents, non modéipar ggnie grétiqgue (non MGG)

**non issus du GG

*sources IGG et non IGG, sansgségation

**issus du GG

Composer le 1-800-XXX-XXXX pour obtenir d’autres renseignements.

B2.6.2 Des a#gations selon lesquelles certains @utyehts ne sont pas issus deng gnétique peuvent paiaé sur
I'espace principal de dtiquette de I'aliment pluri-ingdients, souseserve que ces irgglients constituent au moins
5% du poids de l'aliment pluri-ingdients mis en vente et que laegghtation des alfjations invite le
consommateuan lire les donaés compmentaires de la liste des iegiénts (al. 6.2.6). Une aljation faite sur
I'espace principal dedfiquette relativen un ingedient non modié par gnie gnétique doitegalement indiquer que
d’autres ingedients sont issus diegie gnétique, si tel est le cas.

Exemples:

Cette soupe contient du manhon MGG (Elle comprendgalement des ingdients MGG. Voir la liste des
ingrédients pour plus d’informationgst une a#gation acceptable sur I'espace principal déduette d’'un aliment
pluri-ingrédients dcrit au troistme exemple du point B2.6.1.

Ces croustilles de nmsont fabrigees avec du m&’hon modif par gnie ggnétique (voir la liste des ingdients)
est€également une &tation acceptabla [a condition que le n&'constitue au moins 5% du poids de l'aliment
pluri-ingrédients mis en vente et qu’il N’y ait aucun autre édight modifé par ghie gnétique dans les croustilles.

Ne contient pas d’huile provenant de colza-canola medifif gg€nie grétique est unehon& inacceptable si le
produit en question contient moins de 5% d’huile de colza-canolaeg&ibn estgalement inacceptable parce
gu’elle n’invite pas le consommatearlire les donaés comm@mentaires de la liste des irdiénts. Si d’autres
ingrédients modiis par ghie gnétique sont @sents dans la formule, il faudrait que cela sa@tigé sur I'espace
principal de [Etiquette.

B4 CAN/CGSB-32.315-2004



ANNEXE C

(Cette annexe ne constitue pas une partie obligatoire de la norme.

EXPLICATION RELATIVE A LA MARGE DE TOL ERANCE DE MOINS DE 5%
EN CE QUI CONCERNE LE MAT ERIEL ADVENTICE

Les al. 6.1.2 et 6.2.2 de laggente norme proient que le matiel adventice (accidentel) provenant de cultures
modifiees par ghie grétique pesent dans des aliments deiite” inBrieura 5% lorsqu’on aigue que l'aliment ou
l'ingredient alimentaire n'est pas modifpar ghie gnétique. Une telle adigation ne peut en aucune circonstance
s’appliquera un aliment auquel une ve® ggrétiquement modiéé du reine aliment @ ddlibérément ajowge. La
tolerance de la matie ajoute accidentellement s’appligaela fois aux aliments simples comme les pommes de
terre ou les tomates et aux iadiénts individuels d’un aliment pluri-ingglients comme la semoule deisndans un
muffin & la semoule de m&a"

Les quantiés d’'aliments adventices modi§i par ghie gnétique pesentes dans des aliments qui sont dits non issus
du ¢ggnie gnétique ont susatd’intenses discussions en camites membres du comitnt toutefois conclu ga’
I'heure actuelle, il ne serait pas pratique ni faisable d'utiliser au Canada uneegsansiilement iefieurea 5%

pour une gamme de groupes de produits.

Lors de la production de plantes de grande culture, leriabidventice peudtfe introduit par des facteurs naturels

comme le vent, les insectes et d’autres animaux propageant des semences d’une autre culture, ou encore par contac
avec d'autres cultures lorsqu'on utilise des ey®S de manutention en vracemé s'il s’agit de semences
certifiées, la puretde la semence est garamtiseulement 98 99%. Le comé’est d'avis que dans les circonstances

qui prévalent actuellement au Canada, il serait virtuellement impossible pour la plupart des plantes de grande culture
de faire I'objet d’'une afifation de gfetaux non modi@s par ghie gnétique si le niveaetait abaiss.” De surcrd;

le choix des consommateurs en aliments cstiitentionnellement pour le maectiés aliments non mod&” par

génie grétique seraitaduit. Toutefois, le comat’aéte informé qu’en faisant preuve de prudence, les aliments
cultivés par les agriculteurs canadiens de nos jours pouvaient atteindre une conceetifiible\in#rieurea 5%.

Le comig reconnd”que les intervenants de la ama'de production des aliments doivent, dans la pratique, pour
respecter un niveau irfieura 5%, cibler I'absence totale de produits medifpar ghie gnétique. Ces intervenants
doivent dfinir des processus permettant dduire le plus possible lagsénce nonealibérée de matfiel modifié

par gnie grétique. Lorsqu’uretart a pourasultat que le niveau du rnea€l modifié par ghie gnétique se situa
I'int'erieur ou au-dessus du seetidbli pour les produits non modif‘par ghie gnétique, les intervenants doivent
déterminer et prendre les mesures correctieeessaires afin d'assurer I'alioration continue. Si les intervenants
n'y arrivent pas, il est fort probable que le produit ne satisfera pas aux exigences requisesquarraallil s’agit

de produits non mod#s par ghie grétique. Afin d’aténuer ce risque, les intervenants devraient revoir et modifier
leurs pratiques comme il convient.

Finalement, on adgalement informle comi€ que la concentration prescrite par lagerite norme est conforraga’
pratique internationale en maté de madfiel adventice de toute sorte, y compris le bli I'orge de classes
differentes qui sont psents dans des envois d'une classe unique vendus sur |@ mmanetiial. Dans cet exemple,
comme dans le cas des produits medifpar ghie gnétique, on ne peut pas distinguer les classes visuellement et il
faut donc appliquer des techniques rigoureusesed@&gdtion pour garantir la conformitle Japon a fix'par
réglementatiorm 5% la concentration maximale en aliments adventices rasgifif ghie gnétique. Par ailleurs, un
comité scientifique de I'Union eur@ghne (UE) s’est dit poccug’ par le faible niveau de la concentration en
maeriel adventice prescrit par 'UE, parce qu’il est quasi impossitag¢teindre.

Le comig aégalement remargudue la concentration en aliments adventices nesdifér ghie gnétique dans un
aliment composde plusieurs ingdients serait de beaucoupeni&€urea 5%. Par exemple, un muffin de semoule de
mais peut contenir dix ingdients dont seulement un (leis)ast une culture qui comporte des classes meediftt
non modifées par ghie grétigue. Si on adlgue que le ma’'contenu dans le muffin n'est pas issu @umnig”
génétique et s'il repesente 10% du poids du muffin, la quantittale de produit alimentaire adventice medifér
génie @gnrétique (le mes) dans le muffin sera iefieurea 0.5%. De plus, le coneitindique que les aliments
provenant de cultures modiBs par ghie grétique comme le ms; le soja et I'huile de colza-canola contiennent
des quantés virtuellement inefectables de matiel ggrétique ou de preihes issues du neatél génétique.
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Le comi€ a€vall8 soigneusement les commentairesiseau cours de leepode d’examen public. Selon nombre de

ces commentaires, dtait recommarel‘que les aliments alljigs non modis par ghie grétique ne devraient

contenir aucun matiel adventice. Toutefois, le comifl examia‘toute I'information qui lui &% pesenge et s’est

fondé sur les conditions dans lesquelles se fait la production, la culture et la transformation des aliments au Canada
de nos jours. Il recommande donc de mener un examen sur la concentratiorerikd adhténtice fige par la

présente norme d'ici cing ans.
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