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CHAPTER 4

I* Canadian Food
Inspaction Agancy

Agence canadianne
d'inspection des aliments

ATTESTATION OF FREEZING

ATTESTATION DE CONGELATION

Date:

ANNEXB /2

Name & Establishment number where product was frozen/
Nom & No. D'établissement oit le produit a été congelé:

Product description / Description du produit:

Lot number / Numéro du lot:

Number of containers / Nombre de contenants:

Lot weight / Poids du lot:;

Export Certlficate number (if applicable)/
Numéro de du certificat d’exportation {le cas éch&ant):

Est. number appearing on boxes /
No. d'étab. figurant sur les boites:

| hereby certify that the above described product was frozen
to destroy Trichinelia using the following approved freezing

rmethod:

Je, soussigné, ceriifie que le produit décrit ci-dessus a été
congelé pour détruire Trichineffa selon [a méthode

apprauvee sulvante:

Group/ Groupe

Temp. (°C}

Days/Jours

Method / Mathode 1

Method / Méthode 2

Internal temper. / Tempér. Intemme (°C) |

Hours / Heures

Method / Méthode 3

Methed f Méthode 4

Product Temper. at
equillbrium with freezer's
temper. / Tempér. du
prodult en éqguilibre avec
celle du congélateur (v )

Method/Méthode | Group/ Groupe

Temp. (°C) | Days/Jours

d

0

Inspector /Inspecteur
(Signature)

Canadi

inspector /Inspecteur
(Print / Lettres majuscules)



