
Tout le monde associe
la région du Saguenay–
Lac-Saint-Jean à la pro-
duction de bleuets. Et pour

cause ! On dénombre 258 entreprises qui en
récoltent en moyenne 15 millions de kilogrammes
par année, somme à laquelle s’additionnent
les 3 millions de kilogrammes ramassés par les
cueilleurs en forêt. Aussi, la valeur totale des
ventes de ce petit fruit à la ferme a atteint
37 millions de dollars en 2005. Mais l’industrie
bioalimentaire du Saguenay–Lac-Saint-Jean ne
dépend pas que des bleuetières.

Portrait de la production régionale

Le climat régional est propice à la production
d’herbages, de légumes froids, d’avoine, d’orge et
de canola. Les champs de céréales et de protéagi-
neux notamment s’étendent sur 44 600 hectares
et les ventes agricoles qui leur sont associées
dépassent les 21 millions de dollars. Il faut éga-
lement mentionner l’industrie de la pomme de
terre qui connaît une légère croissance : le nombre
d’hectares cultivés est passé de 1 900 à 2 900 au
cours des 15 dernières années. La disponibilité
des céréales et l’accès à des terres à prix raison-
nable favorisent par ailleurs la production de
bovins, d’ovins, de caprins et de grand gibier.
Bien qu’elle soit diversifiée, cette production ani-
male demeure cependant limitée par rapport au
volume du cheptel. Enfin, l’industrie laitière
compte près de 400 entreprises qui totalisent des
ventes avoisinant 102 millions de dollars.

L’industrie bioalimentaire de la région génère
ainsi un PIB de 380 millions de dollars et procure
13 700 emplois, ce qui représente 1 emploi sur 9
dans la région. Pour garder cette activité écono-
mique à la fine pointe de la technologie, la région
du Saguenay–Lac-Saint-Jean peut compter sur
l’expertise de la Ferme de recherches d’Agriculture
et Agroalimentaire Canada, du Centre de re-
cherche et de développement en agriculture
(CRDA), du Centre d’aide régional sur les ali-
ments (CARA) et de la Table de concertation
agroalimentaire du Saguenay–Lac-Saint-Jean.

De la ferme à la table

Quelque 120 petites et moyennes entreprises
assurent la transformation du lait, des légumes

et des céréales en fromage cheddar, en luzerne
déshydratée et en flocons d’avoine notamment.
Les produits de boulangerie sont très populaires,
sans parler de tous les produits à base de bleuets :
confiture, chocolat, tartes, etc. Le secteur de la
transformation emploie 1 000 personnes et
engendre des revenus de 340 millions de dollars.
Ces dernières années, quelques entreprises ont
connu une croissance notable, principalement
dans le secteur de la congélation du bleuet, de la
charcuterie et de la fromagerie. Les produits
transformés alimentent, entre autres débouchés,
les restaurants de la région, qui ont mis en valeur
une cuisine de spécialité. Au menu : cerf rouge
aux atocas, wapiti aux fruits rouges des champs,
agneau au thé des bois sauvage, pousses de
quenouilles à la vinaigrette.

Le secteur de la restauration contribue d’ailleurs
beaucoup à la vitalité économique du Saguenay–
Lac-Saint-Jean. Il soutient 4 500 emplois, soit
33 % de tous les emplois de l’industrie bioali-
mentaire de la région, et génère des recettes de
230 millions de dollars. Preuve ultime de la
qualité des produits alimentaires de la région, la
population n’hésite pas à dépenser annuellement
quelque 835 dollars par habitant pour goûter les
saveurs régionales.

Pour en savoir plus sur cette région, visitez le
site Web du MAPAQ : www.mapaq.gouv.qc.ca/
saguenaylacsaintjean. Vous pourrez aussi y
consulter les brochures L’industrie bioalimentaire
au Québec : richesse, savoir-faire et innovation
(2005) et Le profil régional de l’industrie bioali-
mentaire au Québec (2006).
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L
e Programme de soutien à l’innovation hor-
ticole a pour objet d’aider le secteur horticole
à améliorer sa capacité concurrentielle ainsi

qu’à maintenir et à accroître ses parts de marché
dans un contexte de développement durable.

Le Programme vise à soutenir des projets per-
mettant l’adaptation de nouvelles technologies et
de meilleures pratiques culturales auprès des entre-
prises agricoles. En ce sens, les projets proposés
doivent s’inscrire dans une problématique mise en
relief par le secteur horticole québécois.

De plus amples renseignements sur le Programme,
de même que le contenu de la brochure explica-
tive et les formulaires nécessaires pour présen-
ter des projets, sont disponibles dans le site
Internet du Ministère, à l’adresse suivante :
http://www.mapaq.gouv.qc.ca. L’information se
trouve dans la section « Programmes », à la
rubrique « Soutien à l’innovation horticole ». Il est
également possible de communiquer directement
avec le secrétariat du Programme de soutien à
l’innovation horticole :

Téléphone : 418 380-2100, poste 3152 ;
Télécopieur : 418 380-2162.

Les personnes intéressées ont jusqu’au mercredi
8 novembre 2006, à 16 h 30, pour soumettre
leur projet par courriel à l’adresse suivante :
psih@mapaq.gouv.qc.ca.

Appel de projets
pour le Programme 
de soutien à
l’innovation horticole 

Il ne vous reste
que 64 jours...

pour nous faire parvenir
votre demande de 
remboursement de taxes
foncières agricoles pour 
les années 2006 et 2007
d’ici au 30 novembre 2006.

Pour de plus amples renseignements:

1 866 822-2140

Saguenay–Lac-Saint-Jean :
au-delà des bleuets

Le secteur agricole québécois est particulièrement
axé sur la production du bétail. Celle-ci générait,
en 2005, près de 73 % des 5,5 milliards de dollars
de recettes agricoles de marché. Au regard de
l’importance de ces recettes, les principales produc-
tions au Québec sont le lait (34%), le porc (19%), la
volaille et les œufs (11%). Dans le cas des cultures,
les revenus du secteur des fruits et légumes et de

celui des grains (céréales, oléagineux, légumineuses
et autres grains) comptaient pour 9 % et 8 % res-
pectivement. En Ontario, la production agricole
est plus diversifiée qu’au Québec : 55% de la pro-
duction concernait le secteur animal et 45%, celui
des cultures. 

Source: MAPAQ.

Au Québec, le secteur agricole est orienté davantage vers la production animale

Le saviez-vous?
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